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M odificacion de los numerales 2, 3, 6 y 12 de la Norma Oficial Mexicana NOM-186-SSA1/SCFI-2002, Productosy
servicios. Cacao, productos y derivados. | Cacao. Il Chocolate. 111 Derivados. Especificaciones sanitarias.
Denominacion comer cial.

Al margen un sello con el Escudo Nacional, que dice: Estados Unidos Mexicanos.- Secretaria de Salud.

MIGUEL ANGEL TOSCANO VELASCO, Comisionado Federal para la Proteccion contra Riesgos
Sanitarios y Presidente del Comité Consultivo Nacional de Normalizacion de Regulacion y Fomento Sanitario
y CHRISTIAN TUREGANO ROLDAN, Director General de Normas de la Secretaria de Economia y Presidente
del Comité Consultivo Nacional de Normalizacién de Seguridad al Usuario, Informacion Comercial y Préacticas
de Comercio, con fundamento en los articulos 34 y 39 de la Ley Organica de la Administracion Publica
Federal; 4 de la Ley Federal de Procedimiento Administrativo; 3 fraccion XXIV, 13 apartado A fracciones | y II,
17 Bis fraccion lll, 17 Bis 2, 194 fraccion |, 195, 197, 199, 201, 205, 210, 212, 213, 214, 215 fraccion | y 216 de
la Ley General de Salud; 38 fraccion II, 39 fraccion V, 40 fraccién Xll, 47 y 51 segundo parrafo de la Ley
Federal sobre Metrologia y Normalizacion; 28 y 31 del Reglamento de la Ley Federal sobre Metrologia y
Normalizacién; 1 fraccion IX, 4, 8, 14, 15, 25, 40, 124, 125, fracciones | y Il, 126 y 163 del Reglamento de
Control Sanitario de Productos y Servicios; 2 apartado C fraccion X del Reglamento Interior de la Secretaria
de Salud; 3 fraccion | inciso c fraccién I, 10 fracciones IV y VIII del Reglamento de la Comision Federal para la
Proteccion contra Riesgos Sanitarios, 19 fracciones I, IV, V, XIV y XV del Reglamento Interior de la Secretaria
de Economia, y

CONSIDERANDO

Que el 8 de noviembre de 2002, se publicé en el Diario Oficial de la Federacién la Norma Oficial Mexicana
NOM-186-SSA1/SCFI-2002, Productos y servicios. Cacao, productos y derivados. | Cacao. Il Chocolate. Il
Derivados. Especificaciones sanitarias. Denominacion comercial.

Que en el apartado de vigencia de la Norma Oficial Mexicana indica que ésta entrara en vigor a los 180
dias naturales contados a partir del dia siguiente de su publicacién en el Diario Oficial de la Federacion lo cual
se llevo a cabo el 8 de mayo de 2003.

Que el segundo parrafo del articulo 51 de la Ley Federal sobre Metrologia y Normalizacién permite la
modificacién de las normas oficiales mexicanas sin seguir el procedimiento para su elaboracién, siempre que
no se creen nuevos requisitos o procedimientos o bien se incorporen especificaciones mas estrictas.

Que el 5 de junio de 2009 se publicé en el Diario Oficial de la Federacién la Modificacion a la Norma Oficial
Mexicana NOM-186-SSA1/SCFI-2002, Productos y servicios. Cacao, productos y derivados. |. Cacao. Il
Chocolate. Ill. Derivados. Especificaciones sanitarias. Denominacion comercial, publicada el 8 de noviembre
de 2002.

Que debido a la publicacion de la Norma Oficial Mexicana NOM-051-SCFI/SSA1-2010, Especificaciones
generales de etiquetado para alimentos y bebidas no alcohdlicas preenvasados-Informacion comercial y
sanitaria, el pasado 5 de abril de 2010, se ha detectado la necesidad de efectuar algunas modificaciones
respecto a los numerales 2, 3, 6 y 12 de la Norma Oficial Mexicana NOM-186-SSA1/SCFI-2002, Productos y
servicios. Cacao, productos y derivados. | Cacao. Il Chocolate. Il Derivados. Especificaciones sanitarias.
Denominacién comercial, respecto a las referencias y etiquetado en la norma.

Que con fecha 11 de noviembre de 2010, el Comité Consultivo Nacional de Normalizacién de Regulacién y
Fomento Sanitario, aprobd la Modificacién de los numerales 2, 3, 6 y 12 de la Norma Oficial Mexicana NOM-
186-SSA1/SCFI-2002, Productos y servicios. Cacao, productos y derivados. | Cacao. Il Chocolate. Il
Derivados. Especificaciones sanitarias. Denominacion comercial;

Que con fecha 25 de noviembre de 2010, el Comité Consultivo Nacional de Normalizacién de Seguridad al
Usuario, Informacion Comercial y Practicas de Comercio, aprobé la Modificacién de los numerales 2, 3, 6y 12
de la Norma Oficial Mexicana NOM-186-SSA1/SCFI-2002, Productos y servicios. Cacao, productos y
derivados. | Cacao. Il Chocolate. Il Derivados. Especificaciones sanitarias. Denominacién comercial;

Que el anteproyecto de modificacion se sometié al procedimiento de mejora regulatoria de conformidad
con lo dispuesto por la Ley Federal de Procedimiento Administrativo; indicando que dicha modificacion no
afecta a la industria actualmente establecida, obteniéndose la exencién de manifestacion de impacto
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regulatorio el 23 de noviembre de 2010; por lo que hemos tenido a bien expedir y ordenar la publicacion en el
Diario Oficial de la Federacioén de la siguiente:

MODIFICACION DE LOSNUMERALES?2,3,6Y 12DE LA NORMA OFICIAL MEXICANA NOM-186-
SSA1/SCFI1-2002, PRODUCTOS Y SERVICIOS. CACAO, PRODUCTOSY DERIVADOS. | CACAO. 11
CHOCOLATE. III DERIVADOS. ESPECIFICACIONES SANITARIAS. DENOMINACION COMERCIAL

UNICO.- Se maodifican los numerales 2, 3, 6 y 12 de la Norma Oficial Mexicana NOM-186-SSA1/SCFI-2002,
Productos y servicios. Cacao, productos y derivados. | Cacao. Il Chocolate. Il Derivados. Especificaciones
sanitarias. Denominacidn comercial, para quedar como sigue:

lalz2..
2. Referencias
Esta Norma se complementa con las siguientes normas oficiales mexicanas o las que la sustituyan:

2.1 Norma Oficial Mexicana NOM-002-SCFI-1993, Productos preenvasados—Contenido neto—Tolerancias
y métodos de verificacion.

2.2 Norma Oficial Mexicana NOM-008-SCFI -2002, Sistema General de Unidades de Medida.

2.3 Norma Oficial Mexicana NOM-051-SCFI/SSA1-2010, Especificaciones generales de etiquetado para
alimentos y bebidas no alcohdlicas preenvasados-Informacion comercial y sanitaria.

2.4 Norma Oficial Mexicana NOM-086-SSA1-1994, Bienes y servicios. Alimentos y bebidas no alcohdlicas
con modificaciones en su composicion. Especificaciones nutrimentales.

2.5 Norma Oficial Mexicana NOM-092-SSA1-1994, Bienes y servicios. Método para la cuenta de bacterias
aerobias en placa.

2.6 Norma Oficial Mexicana NOM-110-SSA1-1994, Bienes y servicios. Preparacion y dilucion de muestras
de alimentos para su andlisis microbiologico.

2.7 Norma Oficial Mexicana NOM-111-SSA1-1994, Bienes y servicios. Método para la cuenta de mohos y
levaduras en alimentos.

2.8 Norma Oficial Mexicana NOM-112-SSA1-1994, Bienes y servicios. Determinacién de bacterias
coliformes. Técnica del nimero mas probable.

2.9 Norma Oficial Mexicana NOM-113-SSA1-1994, Bienes y servicios. Método para la cuenta de
microorganismos coliformes totales en placa.

2.10 Norma Oficial Mexicana NOM-114-SSA1-1994, Bienes y servicios. Método para la determinacion de
Salmonella en alimentos.

2.11 Norma Oficial Mexicana NOM-116-SSA1-1994, Bienes y servicios. Determinacién de humedad en
alimentos por tratamiento térmico. Método por arena o gasa.

2.12 Norma Oficial Mexicana NOM-117-SSA1-1994, Bienes y servicios. Método de prueba para la
determinacion de cadmio, arsénico, plomo, estafio, cobre, fierro, zinc y mercurio en alimentos, agua potable y
agua purificada por espectrometria de absorcion atomica.

2.13 Norma Oficial Mexicana NOM-127-SSA1-1994, Salud ambiental. Agua para uso y consumo humano.-
Limites permisibles de calidad y tratamientos a que debe someterse el agua para su potabilizacion.

2.14 Norma Oficial Mexicana NOM-243-SSA1-2010, Productos y Servicios. Leche, férmula lactea,
producto lacteo combinado y derivados lacteos. Disposiciones y especificaciones sanitarias. Métodos de
prueba.

2.15 Norma Oficial Mexicana NOM-251-SSA1-2009, Practicas de higiene para el proceso de alimentos,
bebidas o suplementos alimenticios.

3. Definiciones
3.1a39...

3.10 Consumidor, a la persona fisica 0 moral que adquiere o disfruta como destinatario final productos
alimenticios y bebidas no alcohdlicas preenvasados.

3.11 ...
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3.12 Declaracion de propiedades nutrimentales, cualquier texto o representacion que afirme, sugiera o
implique que un alimento o bebida no alcohdlica preenvasado tiene propiedades nutrimentales particulares, no
s6lo en relacién con su valor energético, o contenido de: proteinas, grasas o lipidos, carbohidratos o hidratos
de carbono, o contenido de vitaminas y nutrimentos inorganicos (minerales).

No constituye declaracion de propiedades nutrimentales:

a) La mencion de sustancias en la lista de ingredientes ni la denominacion o marca del producto
preenvasado;

b) La mencién de nutrimentos como parte obligatoria del etiquetado nutrimental, cuando la adicion del
mismo sea obligatoria;

c) La declaracidon cuantitativa o cualitativa en la etiqueta de propiedades nutrimentales de algunos
nutrimentos o ingredientes, cuando ésta sea obligatoria, de conformidad con los ordenamientos juridicos
aplicables.

3.13a3.14 ...

3.15 Embalaje, al material que envuelve, contiene y protege los productos preenvasados para efectos de
su almacenamiento y transporte.

3.16 Envase, cualquier recipiente, o envoltura en el cual estd contenido el producto preenvasado para su
venta al consumidor.

3.17 Envase multiple o colectivo, cualquier recipiente o envoltura en el que se encuentran contenidos
dos o mas unidades de producto preenvasado iguales o diferentes, destinadas para su venta al consumidor
en dicha presentacion.

3.18 Etiqueta, Cualquier rétulo, marbete, inscripcion, imagen u otra materia descriptiva o gréafica, escrita,
impresa, estarcida, marcada, grabada en alto o bajo relieve, adherida, sobrepuesta o fijada al envase del
producto preenvasado o, cuando no sea posible por las caracteristicas del producto, al embalaje.

3.19 Inocuo, al que no hace o causa dafio a la salud.

3.20 Ingrediente compuesto, a la mezcla previamente elaborada de sustancias y productos que
constituye un producto terminado y que se emplea para la fabricacién de otro distinto.

3.21 Ingredientes opcionales, a los que se pueden adicionar al producto, tales como especias, semillas,
licores, sal y azUcar, entre otros.

3.22 Limite maximo, a la cantidad establecida de aditivos, microorganismos, parasitos, materia extrafa,
plaguicidas, radiontclidos, biotoxinas, residuos de medicamentos, metales pesados y metaloides, entre otros,
que no se debe exceder en un alimento, bebida o materia prima.

3.23 Lote, a la cantidad de un producto elaborado en un mismo ciclo, integrado por unidades homogéneas
e identificado con un codigo especifico.

3.24 Manteca de cacao, a la grasa producida a partir de: cacao en grano, cacao sin cascara ni germen o
pasta de cacao, obtenida por un procedimiento mecéanico con o sin la ayuda de los disolventes grado
alimenticio. Producto que se obtiene por presién de la pasta de cacao.

3.25 Materia extrafia, a la sustancia, resto o desecho organico o no, que se presenta en el producto sea
por contaminacion o por manejo no higiénico del mismo durante su elaboracién, considerandose entre otros:
excretas, pelos de cualquier especie, huesos e insectos, enteros o en partes, que resultan perjudiciales para
la salud.

3.26 Metal pesado y metaloide, a los elementos quimicos que causan efectos indeseables en el
metabolismo aun en condiciones bajas. Su toxicidad depende de las dosis en que se ingieran, asi como de su
acumulacion en el organismo.

3.27 Métodos de prueba, al procedimiento técnico utilizado para la determinacion de parametros o
caracteristicas de un producto, proceso o servicio.

3.28 Pasta de cacao o licor de cacao, al producto que se obtiene de la molienda del cacao fermentado o
no, tostado, descascarillado y sin eliminar o agregar ninguno de sus constituyentes, y que puede tratarse
gquimicamente.
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3.29 Plaguicida, a la sustancia o mezcla de sustancias que se destina a controlar cualquier plaga,
incluidos los vectores que transmiten las enfermedades humanas y de animales, las especies no deseadas
gue causen perjuicio o que interfieran en el proceso de los productos.

3.30 Proceso, al conjunto de actividades relativas a la obtencién, elaboracién, fabricacion, preparacion,
conservacion, mezclado, acondicionamiento, envasado, manipulacion, transporte, distribucion, almacenamiento y
expendio 0 suministro al publico de productos.

3.31 Producto a granel, al producto que debe pesarse, medirse o contarse en presencia del consumidor
por no encontrarse preenvasado al momento de su venta.

3.32 Productos lacteos, a los obtenidos por cualquier proceso de la leche, los cuales pueden contener
aditivos para alimentos.

3.33 Producto preenvasado, al producto que cuando es colocado en un envase de cualquier naturaleza,
no se encuentra presente el consumidor y la cantidad de producto contenido en él no puede ser alterada, a
menos que el envase sea abierto o modificado perceptiblemente.

3.34 Torta de cacao, al producto que se obtiene por presion de la pasta de cacao, después de la
extraccion parcial de la manteca de cacao.

3.35 Transferencia de aditivos, a la presencia de aditivos para alimentos en los productos, como
resultado del empleo de materias primas o de otros ingredientes en que se hayan usado esos aditivos.

4.a53 ..
6. Especificaciones sanitarias
6.1a6.1.1...

6.1.2 En el proceso de los productos, objeto de esta norma, se deben aplicar las practicas de higiene
establecidas en la NOM-251-SSA1-2009, citada en el apartado de referencias.

6.1.3 El agua que se emplee en el area de elaboracién de los productos, objeto de esta Norma, debe
cumplir con lo establecido en la norma NOM-127-SSA1-1994, citada en el apartado de referencias.

6.14a6.1.7 ...

6.1.8 La leche y los productos lacteos utilizados en la elaboracion de chocolate deben ajustarse a las
especificaciones establecidas en la norma NOM-243-SSA1-2010, citada en el apartado de referencias.

6.1.9a11.1.3 ...
12. Etiquetado

Las etiquetas de los productos objeto de esta norma, deben cumplir con las disposiciones generales de
etiquetado establecidas en la NOM-051-SCFI/SSA1-2010, citada en el apartado de referencias, asi como con
las siguientes disposiciones particulares:

12.1 Informacién sanitaria

Las etiquetas de los productos objeto de esta norma, ademas de cumplir con lo establecido en el
Reglamento de Control Sanitario de Productos y Servicios, deben cumplir con lo siguiente:

12.1.1 Cuando se trate de productos con modificaciones en su composicion, deben ostentar en la
denominacion los términos establecidos en la NOM-086-SSA1-1994, citada en el apartado de referencias.
Dichos términos deben figurar en la misma superficie, a renglén seguido con el mismo tipo, color y tamafio de
letra.

12.1.2 Cuando se trate de productos en polvo, deshidratados, concentrados o condensados, destinados a
ser reconstituidos, pueden presentarse sus ingredientes por orden cuantitativo decreciente (m/m) en el
producto reconstituido, siempre que se incluya una indicacion como la que sigue “ingredientes del producto
cuando se prepara segun las instrucciones de la etiqueta”.

12.1.3 En el caso de que los productos objeto de esta norma contengan o incluyan productos alimenticios
preenvasados como parte de promociones u obsequios, el envase de este Ultimo debe cumplir con las
especificaciones de etiquetado correspondientes.

12.1.4 Cuando en las etiquetas se declaren u ostenten en forma escrita, grafica o descriptiva que los
productos, su uso, aplicacion, ingredientes o cualquier otra caracteristica estan recomendados, respaldados o
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aceptados por centros de investigacion, asociaciones u organizaciones, entre otros, deberan tener
reconocimiento nacional o internacional de su experiencia y estar calificados para dar opinion sobre la
informacioén declarada, y se debera contar con el sustento técnico respectivo, el que estara a disposicion de la
Secretaria de Salud o de Economia en el momento que lo solicite.

Dicha declaracién debe sujetarse a lo siguiente: la leyenda debe describir claramente la caracteristica
referida, estar precedida por el simbolo o nombre del organismo y figurar en caracteres claros y facilmente
legibles.

12.1.5 Los productos objeto de esta norma que contengan alcohol etilico o bebidas alcohdlicas en
cantidades superiores al 0,5%, deben incluir en la superficie principal de exhibicion de la etiqueta, la siguiente
leyenda: “Este producto contiene % de alcohol. No recomendable para nifios”. (En el espacio en
blanco citar el contenido de alcohol en %).

12.1.6 En caso de contener una cantidad mayor al 10% de polioles, se debera ostentar la siguiente
leyenda precautoria: Un consumo excesivo de puede tener efectos laxantes. (En el espacio en blanco
debera citarse la denominacién especifica del poliol empleado).

12.2 Informacién comercial
12.21a12.2.1.8 ...
12.2.1.8.1 Deberé ostentar la denominacion genérica y especifica de conformidad con la tabla 12.

Tabla 12. Composicién % m/m en base seca

. Grasa
Solidos vegetal
Cocoa Soélidos Sélidos totales . 9
Manteca de Grasa diferente a
Producto desgrasada | totales de » totales de de
cacao total butirica total la manteca
totalmente cacao leche cacaoy
de cacao*
leche
(ver nota)
Chocolate > 18,0 >14,0 >35,0 <5,0
Chocolate amargo >22,0 >18,0 >40,0 <5,0
h |
c gco ate > 15,6 >14,0 >30,0 <5,0
semiamargo
h | n
Chocolate co >20,0 >25 >25,0 >25 >14,0 >40,0 <5,0
leche
h | n al
c oco.ate con alto >17,0 >25 >20,0 >5,0 >20,0 > 40,0 <5,0
contenido de leche
h | n
Chocolate co >20,0 >25 >20,0 <0,5 >14,0 > 40,0 <5,0
leche descremada
Chocolate blanco > 20,0 >20,0 >3,5 >14,0 >34,0 <5,0
h | r
Chocolate para >11,0 >9,0 >20,0 <5,0
mesa
Chocolate para
) P > 15,6 >14,0 >30,0 <5,0
mesa semiamargo
Chocolate para
P >22,0 > 18,0 > 40,0 <50
mesa amargo
Chocolate en polvo >1,8 >18,0

Nota: La adicion de grasas vegetales distintas a la manteca de cacao no deberé exceder del 5% del total
de las grasas del producto terminado, sin reducir el contenido minimo de las materias de cacao.

12.21.81.1a19 ..
TRANSITORIOS
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UNICO.- La presente modificacion entrard en vigor el 1 de junio de 2011.
Sufragio Efectivo. No Reeleccién.

México, D.F., a 1 de diciembre de 2010.- El Comisionado Federal para la Proteccion contra Riesgos
Sanitarios y Presidente del Comité Consultivo Nacional de Normalizacion de Regulacion y Fomento Sanitario,
Miguel Angel Toscano Velasco.- Rubrica.- El Director General de Normas y Presidente del Comité
Consultivo Nacional de Normalizacién de Seguridad al Usuario, Informacion Comercial y Practicas de
Comercio, Christian Turégano Roldan.- Rubrica.

Modificacién de los numerales 2, 3, 4, 6, 8 y 9 de la Norma Oficial Mexicana NOM-187-SSA1/SCFI-2002,
Productosy servicios. Masa, tortillas, tostadas y harinas preparadas para su elaboracion y establecimientos donde
se procesan. Especificaciones sanitarias. I nformacion comercial. M éodos de prueba.

Al margen un sello con el Escudo Nacional, que dice: Estados Unidos Mexicanos.- Secretaria de Salud.

MIGUEL ANGEL TOSCANO VELASCO, Comisionado Federal para la Proteccion contra Riesgos
Sanitarios y Presidente del Comité Consultivo Nacional de Normalizacion de Regulacion y Fomento Sanitario,
y CHRISTIAN TUREGANO ROLDAN, Director General de Normas de la Secretaria de Economia y Presidente
del Comité Consultivo Nacional de Normalizacién de Seguridad al Usuario, Informacion Comercial y Préacticas
de Comercio, con fundamento en los articulos 34 y 39 de la Ley Organica de la Administracion Publica
Federal; 4 de la Ley Federal de Procedimiento Administrativo; 3 fraccion XXIV, 13 apartado A fracciones | y II,
17 Bis fraccion 1ll, 17 Bis 2, 194 fraccion |, 197, 199, 201, 205, 210, 212, 213, 214, 215 fraccién | y 216 de la
Ley General de Salud; 38 fraccion Il, 39 fraccion V, 40 fraccion Xll, 47 y 51 segundo pérrafo de la Ley Federal
sobre Metrologia y Normalizacion; 28 y 31 del Reglamento de la Ley Federal sobre Metrologia y
Normalizacién; 1 fraccion VI, 4, 8, 13, 15, 25, 30, 112, 113, 116 y quinto transitorio del Reglamento de Control
Sanitario de Productos y Servicios; 2 apartado C fraccién X del Reglamento Interior de la Secretaria de Salud;
3 fracciones | inciso c y Il, 10 fracciones IV y VIII del Reglamento de la Comision Federal para la Proteccion
contra Riesgos Sanitarios; 19 fracciones |, IV y V del Reglamento Interior de la Secretaria de Economia y

CONSIDERANDO

Que el 18 de agosto de 2003, se publicé en el Diario Oficial de la Federacion la Norma Oficial Mexicana
NOM-187-SSA1/SCFI-2002, Productos y servicios. Masa, tortillas, tostadas y harinas preparadas para su
elaboracién y establecimientos donde se procesan. Especificaciones sanitarias. Informacién comercial.
Métodos de prueba.

Que en el apartado de vigencia de la Norma Oficial Mexicana indica que ésta entrara en vigor a los 180
dias naturales contados a partir del dia siguiente de su publicacién en el Diario Oficial de la Federacion lo cual
se llevd a cabo el 14 de febrero de 2004.

Que el segundo parrafo del articulo 51 de la Ley Federal sobre Metrologia y Normalizacién permite la
modificacién de las Normas Oficiales Mexicanas sin seguir el procedimiento para su elaboracién, siempre que
no se creen nuevos requisitos o procedimientos o bien se incorporen especificaciones mas estrictas.

Que debido a la publicacion de la Norma Oficial Mexicana NOM-051-SCFI/SSA1-2010, Especificaciones
generales de etiquetado para alimentos y bebidas no alcohdlicas preenvasados-Informacién comercial y
sanitaria, el pasado 5 de abril de 2010, se ha detectado la necesidad de efectuar algunas modificaciones
respecto a los numerales 2, 3, 4, 6, 8 y 9 de la Norma Oficial Mexicana NOM-187-SSA1/SCFI-2002, Productos
y servicios. Masa, tortillas, tostadas y harinas preparadas para su elaboracion y establecimientos donde se
procesan. Especificaciones sanitarias. Informacion comercial. Métodos de prueba, respecto a las referencias,
definiciones y etiquetado en la norma.

Que con fecha 11 de noviembre de 2010, el Comité Consultivo Nacional de Normalizacién de Regulacién y
Fomento Sanitario, aprobé la Modificaciéon de los numerales 2, 3, 4, 6, 8 y 9 de la Norma Oficial Mexicana
NOM-187-SSA1/SCFI-2002, Productos y servicios. Masa, tortillas, tostadas y harinas preparadas para su
elaboracién y establecimientos donde se procesan. Especificaciones sanitarias. Informacién comercial.
Métodos de prueba.
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Que con fecha 25 de noviembre de 2010, el Comité Consultivo Nacional de Normalizacién de Seguridad al
Usuario, Informacion Comercial y Practicas de Comercio, aprobdé la Modificacion de los numerales 2, 3, 4, 6, 8
y 9 de la Norma Oficial Mexicana NOM-187-SSA1/SCFI-2002, Productos y servicios. Masa, tortillas, tostadas
y harinas preparadas para su elaboracion y establecimientos donde se procesan. Especificaciones sanitarias.
Informacion comercial. Métodos de prueba.

Que el anteproyecto de modificacién se sometié al procedimiento de mejora regulatoria de conformidad
con lo dispuesto por la Ley Federal de Procedimiento Administrativo; indicando que dicha modificacion no
afecta a la industria actualmente establecida, obteniéndose la exenciéon de manifestacion de impacto
regulatorio el 26 de noviembre de 2010; por lo que hemos tenido a bien expedir y ordenar la publicacion en el
Diario Oficial de la Federacidn de la siguiente:

MODIFICACION DE LOSNUMERALES?2, 3,4,6,8Y 9DE LA NORMA OFICIAL MEXICANA NOM-187-
SSA1/SCFI-2002, PRODUCTOSY SERVICIOS. MASA, TORTILLAS, TOSTADASY HARINAS
PREPARADAS PARA SU ELABORACION Y ESTABLECIMIENTOS DONDE SE PROCESAN.
ESPECIFICACIONES SANITARIAS. INFORMACION COMERCIAL. METODOS DE PRUEBA

UNICO.- Se modifican los numerales 2, 3, 4, 6, 8 y 9 de la Norma Oficial Mexicana NOM-187-SSA1/SCFI-2002,
Productos y servicios. Masa, tortillas, tostadas y harinas preparadas para su elaboracion y establecimientos
donde se procesan. Especificaciones sanitarias. Informacion comercial. Métodos de prueba, para quedar
como sigue:

lal3..

2. Referencias

Esta Norma se complementa con las siguientes Normas Oficiales Mexicanas o las que la sustituyan:

2.1 Norma Oficial Mexicana NOM-050-SCFI-2004 Informacion comercial-Etiquetado general de productos.

2.2 Norma Oficial Mexicana NOM-051-SCFI/SSA1-2010, Especificaciones generales de etiquetado para
alimentos y bebidas no alcohdlicas preenvasados-Informacion comercial y sanitaria.

2.3 Norma Oficial Mexicana NOM-086-SSA1-1994 Bienes y servicios. Alimentos y bebidas no alcohdlicas
con modificaciones en su composicion. Especificaciones nutrimentales.

2.4 Norma Oficial Mexicana NOM-110-SSA1-1994 Bienes y servicios. Preparacion y dilucién de muestras
de alimentos para su andlisis microbioldgico.

2.5 Norma Oficial Mexicana NOM-113-SSA1-1994 Bienes y servicios. Método para la cuenta de
microorganismos coliformes totales en placa.

2.6 Norma Oficial Mexicana NOM-117-SSA1-1994 Bienes y servicios. Método de prueba para la
determinacion de cadmio, arsénico, plomo, estafio, cobre, fierro, zinc y mercurio en alimentos, agua potable y
agua purificada por espectrometria de absorcién atémica.

2.7 Norma Oficial Mexicana NOM-127-SSA1-1994 Salud ambiental, agua para uso y consumo humano-
Limites permisibles de calidad y tratamientos a que debe someterse el agua para su potabilizacién.

2.8 Norma Oficial Mexicana NOM-247-SSA1-2008, Productos y servicios. Cereales y sus productos.
Cereales, harinas de cereales, sémolas o semolinas. Alimentos a base de: cereales, semillas comestibles, de
harinas, sémolas o semolinas o sus mezclas. Productos de panificacién. Disposiciones y especificaciones
sanitarias y nutrimentales. Métodos de prueba.

2.9 Norma Oficial Mexicana NOM-251-SSA1-2009, Practicas de higiene para el proceso de alimentos,
bebidas o suplementos alimenticios.

3a3d.’7..

3.8 Consumidor, persona fisica o moral que adquiere o disfruta como destinatario final productos
alimenticios y bebidas no alcohdlicas preenvasados.

3.9 Embalaje, material que envuelve, contiene y protege los productos preenvasados, para efectos de su
almacenamiento y transporte.

3.10 Envase, cualquier recipiente, o envoltura en el cual esta contenido el producto preenvasado para su
venta al consumidor.
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3.11 Envase multiple o colectivo, cualquier recipiente o envoltura en el que se encuentran contenidos
dos o mas unidades de producto preenvasado iguales o diferentes, destinadas para su venta al consumidor
en dicha presentacion.

3.12 Etiqueta, cualquier rétulo, marbete, inscripcidn, imagen u otra materia descriptiva o gréfica, escrita,
impresa, estarcida, marcada, grabada en alto o bajo relieve, adherida, sobrepuesta o fijjada al envase del
producto preenvasado o, cuando no sea posible por las caracteristicas del producto al embalaje.

3.13 Establecimiento, a los locales y sus instalaciones, sus dependencias y anexos cubiertos o
descubiertos, sean fijos 0 méviles, en los que se desarrolla el proceso de los productos, actividades y
servicios objeto de esta norma, tales como: molinos de nixtamal, tortillerias, frituras de tostadas y harinas para
prepararlas.

3.14 Fecha de caducidad, fecha limite en que se considera que las caracteristicas sanitarias y de calidad
que debe reunir para su consumo un producto preenvasado, almacenado en las condiciones sugeridas por el
responsable del producto, se reducen o eliminan de tal manera que después de esta fecha no debe
comercializarse ni consumirse.

3.15 Freir, a la operacion que consiste en sumergir total o parcialmente un producto en aceite o grasa
comestible caliente, a una temperatura tal que permita alcanzar las caracteristicas sensoriales deseadas.

3.16 Harina de maiz nixtamalizado, al producto deshidratado que se obtiene de la molienda de los
granos de maiz nixtamalizado.

3.17 Harina integral, al producto obtenido de la molienda del grano de cereal que conserva su cascara y
sus otros constituyentes.

3.18 Harina o harina de trigo, a la obtenida de la molienda del grano de trigo maduro, entero, quebrado,
sano y seco del género Triticum, L.; de las especies de T. vulgare, T. compactum y T. durum o mezclas de
éstas, limpio, sano en el que se elimina gran parte del salvado y germen, hasta obtener una harina de finura
adecuada.

3.19 Harina preparada para elaborar masa, tortillas o tostadas, al producto resultante de la mezcla de
harina de trigo o de maiz nixtamalizado u otros cereales integrales o no, con ingredientes opcionales y aditivos
para alimentos, y que se prepara conforme a las instrucciones del fabricante.

3.20 Ingredientes opcionales, a los que se pueden adicionar a la masa, tales como: chiles, condimentos,
especias, harinas de cereales o leguminosas.

3.21 Inocuo, al que no causa dafio a la salud.

3.22 Limite maximo, a la cantidad establecida de aditivos, microorganismos, parasitos, materia extrafa,
plaguicidas, radionuclidos, biotoxinas, residuos de medicamentos, metales pesados y metaloides, entre otros,
gue no se deben exceder en un alimento, bebida o materia prima.

3.23 Lote, la cantidad de un producto elaborado en un mismo ciclo, integrado por unidades homogéneas e
identificado con un cddigo especifico.

3.24 Maiz nixtamalizado o nixtamal, al maiz sano y limpio que ha sido sometido a coccion parcial con
agua en presencia de hidréxido de calcio (cal), u otro material alcalino.

3.25 Masa, al producto obtenido de la molienda hiimeda de granos de maiz nixtamalizado o pasta que se
forma a partir de harina de maiz nixtamalizado, harina de trigo, harinas integrales o sus combinaciones y
agua. Pudiendo estar mezclada con ingredientes opcionales y aditivos permitidos para alimentos.

3.26 Materia extrafia, al material organico o inorganico, ligero o pesado, cuya presencia en el producto no
es deseable y que por arriba de un limite maximo se estima contaminante, considerandose entre otros:
excretas, pelos de cualquier especie, fragmentos de insectos, material plastico y otros objetos.

3.27 Metal pesado o metaloide, a los elementos quimicos que causan efectos indeseables en el
metabolismo aun en concentraciones bajas. Su toxicidad depende de las dosis en que se ingieran asi como
de su acumulacion en el organismo.
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3.28 Métodos de prueba, a los procedimientos analiticos utilizados en el laboratorio para comprobar que
un producto satisface las especificaciones que establece esta Norma.

3.29 Plaguicidas, a cualquier sustancia o mezcla de sustancias utilizadas para prevenir, destruir, repeler o
mitigar cualquier forma de vida que sea nociva para la salud, los bienes del hombre o del ambiente, excepto la
gue exista sobre o dentro del ser humano y los protozoarios, virus, bacterias, hongos y otros microorganismos
similares sobre o dentro de los animales.

3.30 Proceso, al conjunto de actividades relativas a la obtencién, elaboracion, fabricacion, preparacion,
conservacion, mezclado, acondicionamiento, envasado, manipulacién, transporte, distribucion,
almacenamiento y expendio o suministro al pablico de productos.

3.31 Productos a granel, al producto que debe pesarse, medirse o contarse en presencia del consumidor
por no encontrarse preenvasado al momento de su venta.

3.32 Producto preenvasado, alimentos y bebidas no alcohdlicas que son colocados en un envase de
cualquier naturaleza, en ausencia del consumidor, y la cantidad de producto contenido en él no puede ser
alterada, a menos que el envase sea abierto o modificado perceptiblemente.

3.33 Tortilla, al producto elaborado con masa que puede ser mezclada con ingredientes opcionales,
sometido a coccion.

3.34 Tostada, al producto elaborado a partir de tortilla 0 masa que puede ser mezclada con ingredientes
opcionales, sometido a un proceso de horneado, freido, deshidratado o cualquier otro, hasta obtener una
consistencia rigida y crujiente.

4. Simbolos y abreviaturas.

AGL avlv ...

Cuando en la presente Norma se mencione al:

Acuerdo, ...

CICOPLAFEST, ...

Reglamento, debe entenderse que se trata del Reglamento de Control Sanitario de Productos y Servicios.
Secretaria, ...

5a6.1...

6.1.1 Los establecimientos donde se procesen los productos objeto de esta norma, deben aplicar las
practicas de higiene establecidas en la NOM-251-SSA1-2009, citada en el apartado de referencias.

6.1.2 El agua utilizada para la elaboracion de estos productos debe ser potable o cumplir segun el caso,
con lo establecido en la NOM-127-SSA1-1994, citada en el apartado de referencias.

6.1.3a6.3.5.6 ...

6.3.5.7 Los productos preenvasados objeto de este ordenamiento, que se elaboren con harina de trigo sin
aditivos para alimentos, podran incorporar ademds de los aditivos permitidos en el punto 6.3.5.4, los que
establece para la harina de trigo la NOM-247-SSA1-2008, citada en el apartado de referencias.

6.3.58a7...
8. Métodos de prueba
8.1...

8.1.1 Para la determinacién de coliformes totales se deben aplicar los métodos de prueba establecidos en
las normas NOM-110-SSA1-1994 y NOM-113-SSA1-1994, citadas en el apartado de referencias y para la
determinacion de metales pesados se deben aplicar los métodos de prueba establecidos en la norma NOM-
117-SSA1-1994, citada en el apartado de referencias.

8.1.2a8.1.35...



10 (Segunda Seccion) DIARIO OFICIAL Martes 1 de febrero de 2011

8.1.4 Para la determinacion de humedad en harinas para elaborar tortillas se debe aplicar el método para
la determinacidon de humedad y sélidos totales en harinas, establecido en el numeral 2 del apéndice normativo
C de la NOM-247-SSA1-2008, citada en apartado de referencias.

8.1.5a8.1.6.7 ...

8.1.7 Para la determinacién de aflatoxinas en masa, tortillas, tostadas y harinas preparadas para elaborar
tortillas se debe aplicar cualquiera de los métodos de prueba establecidos en la NOM-247-SSA1-2008, citada
en el apartado de referencias. En el caso de la masa y las tortillas se debe aplicar previamente el siguiente
procedimiento de preparacion de la muestra.

8.171a8.17.114..

8.1.7.1.1.5 Moler la muestra y pasarla a través de malla 20, mezclar y pesar la cantidad establecida en la
NOM-247-SSA1-2008, citada en el apartado de referencias y continuar con lo especificado en el mismo.

8.1.7.1.16 ...

8.1.8 Para la determinacion de aflatoxinas en tostadas y harinas preparadas para elaborar tortilla, se debe
aplicar cualquiera de los métodos de prueba establecidos en la NOM-247-SSA1-2008, citada en el apartado
de referencias.

8.1.9a8.1.10.6.2 ...
9. Etiquetado

Las etiquetas de los productos objeto de esta norma, ademas de cumplir con lo establecido en el
Reglamento, y con las especificaciones generales establecidas en la NOM-051-SCFI/SSA1-2010, citada en el
apartado de referencias, deben cumplir con lo siguiente:

9.1 Cuando los productos objeto de esta norma, se modifiquen en su composiciéon, deben cumplir con la
denominacién correspondiente establecida en la NOM-086-SSA1-1994, citada en el apartado de referencias,
con el mismo tipo y tamafio de letra.

9.2 En las tortillas debe declararse la fecha de caducidad.
9.3 Deben ostentar las siguientes leyendas de conservacién, segun corresponda:

9.3.1 Las tostadas, tortillas de harina de trigo y harinas para preparar tortillas: “Consérvese en un lugar
fresco y seco”, o una equivalente.

9.3.2 Para el caso de las tortillas, se debe incluir la leyenda: “Una vez abierto el paguete, se recomienda
mantener en refrigeracion”, o alguna equivalente.

9.4 Deben describirse en forma grafica o escrita, cuando se requieran, las instrucciones de preparacion, o
instrucciones de uso o consumo especial derivadas del disefio del envase.

9.5 En el caso de que los productos objeto de esta norma contengan o incluyan productos preenvasados
como parte de promociones u obsequios, tales como salsas y aderezos, deben incluir en el envase del
producto de promocién u obsequio, cuando menos, lista de ingredientes, identificacion del responsable del
proceso y lote, conforme a las disposiciones en la materia.

9.6 La etiqueta del hidroxido de calcio, ademas de cumplir con lo establecido en la NOM-050-SCFI-2004,
sefialada en el apartado de referencias, debe incluir sin perjuicio de otros ordenamientos vigentes la
informacién del modo de manejo, advertencias, precauciones y primeros auxilios, mediante la hoja de datos
de seguridad que debera proporcionar el proveedor.

9.7 Célculos de proteinas
Utilizar las siguientes férmulas:
i) Para productos derivados del trigo:
Proteina = contenido total de nitrégeno Kjeldahl x 5.7

i) Para productos derivados de otros cereales y mezclas de cereales
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Proteina = contenido total de nitrégeno Kjeldahl x 6.25
10.a14 ...
TRANSITORIOS
UNICO.- La presente modificacion entrara en vigor el 1 de junio de 2011.
Sufragio Efectivo. No Reeleccién.

México, D.F., a 1 de diciembre de 2010.- EI Comisionado Federal para la Proteccion contra Riesgos
Sanitarios y Presidente del Comité Consultivo Nacional de Normalizacién de Regulacion y Fomento Sanitario,
Miguel Angel Toscano Velasco.- Rubrica.- El Director General de Normas y Presidente del Comité
Consultivo Nacional de Normalizacién de Seguridad al Usuario, Informacion Comercial y Practicas de
Comercio, Christian Turégano Roldan.- Rubrica.



